|EuLSIgdd J9jukaE)) dY dSuje( Ip Uvivudjuid

JEJUUSH ENLEJNIPS EULI|Ud 9P [BIDUDY) UYIYUDIIQ E] € ISUPUZINLIP UYIJISUUU A UYIVE[GIURY USTUUE dlJ SULYJDIO SU| dJUWELT JEIU JEJIVIZIO J]YISUU S

ap ‘alquialdIp ap ET ap 66T/ST eoIUebIO AT &) 9p 2'T A T'TT SOJN9ILE SO| U3 A S021|gNd SOIDIAISS SO| B SOUBPEPNID SO| 8P 021UQJ103J8 0S899e ap ‘olunl ap zz ap ‘2002/TT K] Bl 8p (g 2'9 OJNdILIE |9 Us OPIJ3|GRISS O] U0D PEpILLIOJUOD
ap ‘sopuanbal ueJany anb so| Us SOAIRLISIUILIPE SOUBILIPS20Id SOJI0 U3 OO0 JSe Seiousladiiod sns ap OHGWIR |9 Ua SEAINRINPS SauoIoensIuIWpE se| od opezijin Jes opualpnd ‘ediwgpese A eAnessiuipe ugnssb e esed eliessosu

UOIZELWLIOLUI B 8P OJUBILUIUBIUEBL [e 0peunsap [euosiad Ja10eed ap SoTep ap Opezilewolne 04aydl) un e eperiode UQIOBWIOJUI B] JDIIP0D A Jeuadew|e e ugloeonpd ap elalasuo) el e wZIHOLNY 8S 01uawnoop ajussaid [ap ewiliy | Jod

v[s¥ Castilla y ledon 1.E.S.
Consejeria de Educacion Vaguada de la Palma

1° Direccién de Cocina
SOLICITUD DE MATRICULA Curso 2019- 2020

Apellidos del alumno Nombre del alumno DNI del alumno Ejemplar para el alumno
Fecha de nacimiento Lugar de nacimiento Centro de procedencia

Domicilio Cddigo postal Localidad Teléfono

Teléfono mévil del alumno Correo electrénico del alumno

Turno preferido

DATOS ACADEMICOS

Médulos de formacién

Modulo horas horas /sem

|:| Control y aprovisionamiento de materias primas 64 2
|:| Procesos de preelaboracién y conservacion en cocina 192 6

Procesos de elaboracion culinaria 352 11
|:| Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias 96 3
[] Inglés 160 5
[ ] Formaciony orientacion laboral 96 3
Turno preferido

[Turno de tarde
Salamanca, a 2 de junio de 2019
Fdo:

Documentacién a Presentar

|:| Justificante de haber abonado del Seguro Escolar (menores de 28 afios) (ES42 2103 2200 1100 3004 0673)
D Fotografia tamafio carné (nombre en el respaldo)
|:| Justificante de estar en posesion del Titulo de acceso al ciclo

Plaza de la Palma, s/n * Teléf.: 923 21 22 94 * 37007 SALAMANCA
37008904@educa.jcyl.es * http://www.iesvaguada.com
ESTUDIOS DE HOSTELERIA: Veracruz, 22 * Teléf.: 923 27 03 14 * 37007 SALAMANCA



Consejeria de Educacion

SOLICITUD DE MATRICULA
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Vaguada de la Palma

1° Direccién de Cocina

Curso 2019-2020

Ejemplar para el centro

Apellidos del alumno Nombre del alumno DNI del alumno
Fecha de nacimiento Luaar de nacimiento Centro de procedencia
Domicilio Cadigo postal Localidad Teléfono
Teléfono movil del alumno Correo electrénico del alumno
DATOS ACADEMICOS
Maodulos de formacion
Madulo horas horas /sem

|:| Control y aprovisionamiento de materias primas 64 2
|:| Procesos de preelaboracion y conservacion en cocina 192 6

Procesos de elaboracion culinaria 352 11
|:| Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentarias 96 3
[ ] Ingles 160 5
[ ] Formacion y orientacion laboral 96 3
Turno preferido

|Turno de tarde
Salamanca, a 2 de junio de 2019
Fdo

Documentacién a Presentar

|:|Justificante de haber abonado del Seguro Escolar (menores de 28 afios) (ES42 2103 2200 1100 3004 0673)

Fotografia tamarfio carné (nombre en el respaldo)
DJustificante de estar en posesion del Titulo de acceso al ciclo

Plaza de la Palma, s/n * Teléf.: 923 21 22 94 * 37007 SALAMANCA
37008904@educa.jcyl.es * http://www.iesvaguada.com

ESTUDIOS DE HOSTELERIA: Veracruz, 22 * Teléf.: 923 27 03 14 * 37007 SALAMANCA



COMUNICACION ALUMNOS QUE ACCEDAN A LOS CICLOS FORMATIVOS DE
HOSTELERIA Y TURISMO

Uniformidad y Utillaje
En los Ciclos Formativos de :

CFGM COCINA Y GASTRONOMIA

CFGM SERVICIOS EN RESTAURACION

CFGS DIRECCION DE COCINA

CFGS GESTION DE ALOJAMIENTOS TURISTICOS

El alumno/a debera adquirir y mantener en perfecto estado de uso la uniformidad solicitada por el
centro para poder acceder a las aulas practicas.

De la composicion y caracteristicas de los uniformes se informara en los primeros dias de clase.

Ademas, a requerimiento del profesor, el alumno debera comprar el material especifico que se
designe para su uso en las aulas practicas o taller.

Aspecto externo/aseo personal:
Los alumnos/as deberan ir aseados y limpios.
Para asistir a las clases en aulas taller deberan:

e Llevar el pelo corto y arreglado, o largo recogido y cara rasurada.

e No se permite el uso de pendientes, dilatadores y/o piercings, en ninguna parte del cuerpo
que pueda suponer un peligro para el desarrollo de las practicas en talleres.

e Las manos deberan estar siempre limpias, las ufias cortas, limpias y sin esmaltes.

e No esta permitido el uso de anillos, pulseras, relojes y/o cualquier otro elemento decorativo
que pueda interferir en el desarrollo de la clase.

e No se entrara en el taller con ningtin objeto que pueda suponer un peligro y/o entorpecer la
practica en el aula. Ejem. Mochilas, bandoleras, cazadoras, gafas de sol, etc..

NO ESTA PERMITIDO EL USO DE TELEFONOS MOVILES EN LAS AULAS

Plaza de la Palma, s/n * Teléf.: 923 21 22 94 * 37007 SALAMANCA
37008904@educa.jeyl.es *  http://www.iesvaguada.com
ESTUDIOS DE HOSTELERIA: Veracruz, 22 * Teléf.: 923 27 03 14 * 37007 SALAMANCA
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